A PARTAGER / TAPAS

1 Pain a la tomate et a I'huile d'olive 3,95
2 Patatas Bravas 7,50
3 Jambon ibérique avec pain de coca a la tomate 24,5
4 Gyozas aux crevettes a la sauce teriyaki et au wasabi 15
5 Croquettes au jambon (6 unités) 12. 50
6 Croquettes de crevettes (6 unités) 13,50
7 Calamars frits 16
8 Crevettes panées croustillantes avec sauce aigre-douce 16,75
9 Bomba "boule de pommes de terre frites avec de la viande épicée a l'intérieur” (1
unité) 4,75
10 Tartare de thon 18
11 Tacos de porc effiloché 12.00
12 Moules avec sauce aux fruits de mer 13,5
13 CEufs avec pommes de terre et jambon ibérique 12
14 Poivrons rouges farcis a la brandade de morue 14
15 Artichauts grillés avec sauce romesco 10
16 Poulpe grillé avec parmentier de pommes de terre et lard ibérique 20. 5
17 Coquilles Saint-Jacques grillées 19
18 Cannelloni de poisson et de fruits de mer 18
19 Tataki de thon 19,5
20 Carpaccio de crevettes avec vinaigrette aux amandes, oignon mariné et ciboulette
18

SALADES ET PLATS FROIDS

21 Salade avec burrata, petites tomates et roquette 17
22 Salade avec fromage de chevre et pomme 14
23 Gazpacho (soupe froide de légumes) 8,95

PALS DE RIZ D.O.

(min. 2 personnes, prix par personne)

24 Paella aux fruits de mer 20
25 Paella aux légumes 18,5
26 Paella a la plume de porc et au lard ibérique 25
27 Paella au riz noir avec aioli 20
28 Paella au homard 32
29 Riz Senorito aux calamars et aux crevettes 23
30 Paella aux coquilles Saint-Jacques et aux crevettes 28
31 Fideua de fruits de mer avec aioli « Paella aux nouilles » 20



POISSONS

(Plat typique de Tossa)
32 *Cimitomba de morue, 27
33 *Cimitomba de turbot sauvage 32
34*"Cimitomba de homard bleu méditerranéen 49
35 Turbot sauvage grillé avec sauce romesco et parmentier de pommes de tere 29,75

36 Bar grillé avec légumes 25
37 Calamars grillés 19
38 Homard bleu grillé 46

VIANDES

39 Entrecote de veau grillée 500 gr. 28,75
40 Filet de veau au foie gras et pomme caramélisée 26
41 Coquelet au four 15,5
42 Pluma de porc ibérique grillée 24,50
43 Filet de porc ibérique nourri aux glands avec sauce au poivre 20

44 Coéte de porc laquée a la sauce barbecue 19.75

- COMPLEMENTS-

Plats d'accompagnement : (tous a 4,75)
Pommes de terre sautées
Frites maison
Légumes grillés
Poivrons Padron
Sauce au poivre vert

Portion de pain 1,8
Contenant pour les plats a emporter 1,5
Service en terrasse 0,5 par personne

Reglement (UE) n° 1196/2011, réglement relatif aux informations disponibles sur les allergies et intolérances alimentaires. Veuillez
vous adresser a notre personnel pour plus de détails.



